PALETA DUROC RESERVA

EPAULE DUROC RESERVE
DUROC RESERVE HAM SHOULDER

Paleta con genética Duroc, elaborada artesanalmente y con una curacion superior a 18 meses, garantizando cortes
homogéneos y bien veteados, siendo dulce y deliciosa en paladar.

Epaule Duroc, fabriquée a la main et affinée pendant plus de 18 mois, garantissant des coupes homogénes et bien
veinées, pour un produit doux et délicieux en bouche.

Duroc breed shoulder pork, produced in the traditional manner and matured for more than 18 months, guaranteeing
identical and well-veined cuts, being sweet and delicious on the palate.
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