JAMON RESERVA

JAMBON RESERVE
RESERVE HAM

Jamén con genética Duroc, elaborado artesanalmente y con una curacion superior a 18 meses, garantizando cortes
homogéneos con alta infiltracion, siendo dulce y delicioso en paladar.

Jambon a la génétique Duroc, fabriqué a la main et séché pendant plus de 18 mois, garantissant des coupes homogénes
avec une forte infiltration, pour un produit doux et délicieux en bouche.

Duroc breed ham, produced in the traditional manner and matured for more than 18 months, guaranteeing identical
cuts with high infiltration, being sweet and delicious on the palate.
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FRAIS FRESH FROID NEGATIF NEGATIVE COLD SECHE CURED

LONCHEADO 643 DESHUESADO O PIEZA CI 1/2 PIEZA
TRANCHE SLICED DESOSSE BONELESS PIECE PIECE 1/2 PIECE 1/2 PIECE

ATMOSFERA PROTECTORA i ENVASADO AL VACIO
ATMOSPHERE PROTECTRICE E CAJA A GRANEL EMBALLE SOUS VIDE

PROTECTIVE ATMOSPHERE EQUEBCX NGRS LOCEE VACUUM PACKED
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