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PANCETA SALADA IBERICA DE
BELLOTA

POITRINE SALEE DE PORC IBERIQUE NOURRI AU GLAND
SALTED PORK BELLY FROM ACORN-FED IBERIAN PIGS

Panos de panceta ibérica de bellota salada y curada, limpia y envasada al vacio, deliciosa en cocidos, guisos
y con pan.

Poitrine salée et séchée de porc ibérique nourri au gland au torchon, nettoyée et emballée sous vide, délicieuse en
ragolt et avec du pain.

Pieces of salted and cured pork belly from acorn-fed Iberian pigs, cleaned then vacuum packed. This is delicious in stews,
slow cooked dishes and even on bread.
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