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TXULETÓN IBÉRICO
ENTRECÔTE DE PORC IBÉRIQUE
IBERIAN CHOP

La chuleta ibérica, presentada sin espinazo y dejando la costilla unos centímetros más larga, como en el french rack, 
requiere un gran conocimiento del despiece. Se retira el espinazo, se perfila el lomo y se corta la costilla a medida, 
sin que el lomo sufra en esta elaboración. El resultado es una pieza entera espectacular muy apropiada para 
elaboraciones en horno, racionada en brasa o en plancha y que dan un resultado óptimo.

L’entrecôte de porc ibérique, présentée sans colonne vertébrale et laissant la côte quelques centimètres plus longue, 
comme dans le french rack, nécessite une grande connaissance de la découpe. La colonne vertébrale est retirée, la 
longe est dégagée et la côte est découpée sur mesure, sans que la longe souffre dans cette préparation. Le résultat 
est une pièce entière spectaculaire, particulièrement adaptée à une préparation au four, ou à la braise et grillée, tout 
simplement succulente.

Our Iberian chops are presented without the spine and leaving a few extra centimetres on the rib. Similarly to the 
preparation of our French rank, it requires extensive knowledge of butchery. The spine is removed, the loin is trimmed 
and the ribs are cut to measure, without any of these steps harming the loin in any way. This results in a truly spectacular 
piece of meat that is very suited to being roasted whole or filleted then grilled or pan-fried. However you choose to cook 
it, it gives you great results.
  

FRESCO
FRAIS FRESH

FRÍO NEGATIVO
FROID NÉGATIF NEGATIVE COLD

CURADO
SÉCHÉ CURED

LONCHEADO
TRANCHÉ SLICED

DESHUESADO
DÉSOSSÉ BONELESS

PIEZA
PIÈCE PIECE

1/2 PIEZA
1/2 PIÈCE 1/2 PIECE

ATMÓSFERA PROTECTORA
ATMOSPHÈRE PROTECTRICE
PROTECTIVE ATMOSPHERE

CAJA
BOÎTE BOX

A GRANEL
EN GROS LOOSE

ENVASADO AL VACÍO
EMBALLÉ SOUS VIDE 
VACUUM PACKED


