RABO IBERICO

QUEUE DE PORC IBERIQUE
IBERIAN PORK TAIL

Apéndice de la parte trasera del cerdo ibérico, de consistencia gelatinosa, ideal para guisos y cocciones con legumbres.

Membre de la partie arriere du porc ibérique, de consistance gélatineuse, elle est idéale pour les ragolits et la cuisson
avec des légumineuses.

This extremity from the back of an Iberian pig has a gelatinous consistency and is ideal for stews and cooking with legumes.
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