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PLUMA IBERICA

LONGE DE PORC IBERIQUE
IBERIAN PLUMA

Ponemos a su disposicion el corte mas delicado y delicioso del lomo del cerdo ibérico, separamos este magro
y le deleitamos con nuestra pluma ibérica. Seguramente es una de las carnes mas exquisitas que podra encontrar.
Tierna hasta deshacerse en la boca, llenara su paladar de aromas y sabores que no olvidara facilmente.

Nous mettons a votre disposition le morceau le plus délicat et le plus délicieux de la longe du porc ibérique et nous
séparons ce maigre en forme de plume, nous délectant de notre filet mignon de porc ibérique. C'est sirement l'une
des viandes les plus exquises que vous rencontrerez. Tendre jusqu’a ce qu'elle fonde dans la bouche, elle remplira votre
palais d’arémes et de saveurs que vous n’oublierez pas facilement.

We offer you the most delicate and delicious part of the Iberian pork loin by cutting out this lean, feather-shaped piece
of meat, letting you savour our tasty Iberian pluma. It is, without a doubt, one of the most exquisite meats you will ever
find. It is so tender that it melts in the mouth, filling your palate with aromas and flavours that you will never forget.
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