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ABANICO IBERICO

ABANICO DE PORC IBERIQUE
IBERIAN ABANICO

Corte situado en la parte alta del costillar que toca al oméplato por el exterior. El abanico ibérico es un corte de
carne muy veteado que lo hace muy apreciado por su suavidad, sabor y buena respuesta en diferentes tipos de
elaboraciones, especialmente en brasa y plancha.

Morceau situé au niveau de la partie supérieure des cétes qui touchent 'omoplate, a l'extérieur. Il est présenté en forme
d'éventail d’'ou son nom abanico, qui signifie éventail en francais. L'abanico de porc ibérique offre une viande présentant
un beau veinage qui en fait un produit tres apprécié pour sa douceur et sa saveur. Dans différents types de préparation,
en particulier a la braise et grillé, il est succulent.

This cut is from the top part of the ribs which connects to the outer part of the shoulder blade. Iberian abanico has
nicely marbled meat which makes it highly appreciated for its softness, flavour and good response to various forms of
cooking, especially charcoal grilling and pan frying.
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